Jornadas Castrondmicas de la Batalla de Bailén
Del 2 al 25 de octubre de 2020
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ACTIVIDADES JORNADAS BATALLA DE BAILEN

VIERNES 2 DE OCTUBRE

SABADO 3 DE OCTUBRE

SABADO 3 Y DOMINGO 4 DE OCTUBRE

SABADO 3 DE OCTUBRE,
DOMINGO 4 DE OCTUBRE,

Bar La Piedad Cafeteria El Parque

Tejavana Hotel Zodiaco

Centro de Ocio El Cid

Café Bar Mi Casa El Vivero

Pifiero II1 Restaurante El1 Alamo

Restaurante El Alamo

Hotel Salvador

Hostal El Paso

Hotel Zodiaco

HOSTAL EL PASO
Ctra. Madrid-Cadiz, Km. 204

TIf.: 953671050

“TRIPA VACIA NI ILUSION NI
ALEGRIA”

Pincho de tortilla de ajoporro
Panaceite con tomate y chorizo del
Tio Rico

“ZANAHORIA BORRACHA
PAN DE CENTENO EN
LILENANDO LA TRIPA TODO
ESTA BUENO”

PRIMEROS A ELEGIR:

Papas en caldo “pa chuparse los
dedos”

Ensalada de perdiz en escabeche con
vinagreta de miel v mostaza y perlas
de "grana"”

SEGUNDOS A ELEGIR:
Carrillera estofada al tinto "Duque
de Bailén"

Trucha rellena del rio Madera

“ANADIE LE AMARGA UN
DULCE”

Huevos moles de la mama Kika con
papajotes

“VINO Y CERVEZA POR
DENTRO CURAN LOS MALES
AL MOMENTO”

Gorda de cerveza, agua fresquita en
botella, jarra de sangria con tintorro
y refrescos.

Pan y una consumicion

*Todos los platos de este meni
estan elaborados con aceite de oliva
virgen extra de Bailén.

Alérgenos: Gluten, Huevos, Lacteos,
Pescado, Mostaza y Sulfitos

SMenu
., DE
Epoca

estas son
las propuestas:

RFS‘TAURANTE

EL ALAMO

Ctra. Madrid-Cadiz, Km. 203
TIf.: 953 67 28 42

ENTRANTE:

Ensalada de naranja con bacalao
PRIMER PLATO

Migas

SEGUNDO PLATO

Codillo de cerdo al horno
POSTRE

Papajotes

*Bebida no incluida. El Ment sera
preparado solo bajo reserva de 24
horas.

Alérgenos: Pescado, Gluten, Sulfitos
y Lacteos

HOTEL SALVADOR
Ctra. Madrid-Cadiz, Km. 206

TIf.: 053 67 00 58

ENTRANTES:

Migas del pastor con ave

Tomate de la Huerta de San Vicente
con anchoas

PRIMER PLATO

Salmonetes del charco redondo con
Vinagreta de naranja

SEGUNDO PLATO

Pollo del campo de batalla en
pepitoria y su gloria

POSTRE

Huevos moles de Bailén y sus colores
Alérgenos: Gluten, Pescado,
Crusticeos, Huevos, Mostaza,
Lacteos y Frutos de Cascara

HOTEL ZODIACO
Ctra. Madrid-Cadiz, Km. 204
TIf.: 953 67 10 58

PARA COMPARTIR:

Pipirrana Maria Bellido

PRIMER BATAILA

Hojaldre de verdura de la huerta y
queso manchego

SEGUNDO BATALLA

Carne de monte al estilo el Duque
POSTRE

Torrija rellena sobre manjar imperial
Alérgenos: Pescado, Lacteos,
Moluscos, Gluten y Huevos

JOARA UN TAPEO DE CPOCA,

estas son las propuestas:

Bar La Piedad

Travesia del Moredal, 2

Tapa: “Victoria”

Alérgenos: Pescado, Lacteos y Gluten
Cafeteria Bar El Parque

C/ Pablo Picasso, s/n

Tapa: “Rendicién”

Alérgenos: Gluten y Lacteos

Café Bar Tejavana

Avda. Parador, 30

Tapa: “El Aporreao” Coca de mojama

Hotel Zodiaco

Ctra. Madrid-Cadiz, km 294

Tapa: “Keftas de batalla de ternera y
panceta ibérica”

Alérgenos: Gluten y lacteos

Café Bar Mi Casa

Plaza de la Constitucion, 14

Tapa: “Litigio francés”

Alérgenos: Gluten y sulfitos

El Vivere y Centro de Ocio

El Cid

Avy. del Parador, s/n

Tapa: “La noria de la huerta de
Arteaga” Caramelo de longaniza con

huevo cocido, nuez picada bafiado en
miel de cafia

Alérgenos: Huevo, Lactosa, Gluten y
Frutos de Cascara

Pinero 111

C/ Zarco del Valle, 11

Tapa: “La Vacuna”

Alérgenos: Gluten y sulfitos
Restaurante El Alamo

Ctra. Madrid-Cadiz, km. 293

Tapa: “Hamburguesa Capitulacion™
Alérgenos: Gluten, Pescado, Sésamo,
Lacteos y Soja




